
シチュー・
カレー

洋風調理食品
ビーフカレー中辛

吟味された香辛料や調味料をブレンドしたカ
レーソースに牛肉を加えた本格派のビーフカ
レーです。

●主原料…たまねぎ（中国）、牛肉、小麦粉、なたね油、ウスターソース、
ポークエキス、りんごパルプ、カレー粉、トマトペースト、他（一部に小麦・
乳成分を含む）●調理方法…ボイル約5分 ●最終加工地…日本 ●メー
カー…ハインツ

調理例 調理例

税込価格 円（税抜 円）
内容量 1食200g

シーフードカレー

厳選された上質のほたて、えび、あさりを白ワ
インで香りよく調理した中辛タイプのカレーで
す。

●主原料…炒めたまねぎ（国内製造）、魚肉（ほたてがい、あさり、えび）、
小麦粉、トマトペースト、とうもろこし油、バター、食塩、他（一部にえび・
小麦・乳成分を含む）●調理方法…ボイル約5分 ●最終加工地…日本
●メーカー…ハインツ

調理例 調理例

税込価格 円（税抜 円）
内容量 1食200g

みんなのカレー200g

「芳醇なビーフオイル」と「香ばしい特製ルー」、
「ソテーして甘さを引き出した玉ねぎ」を煮込
んだコク深いカレーソースです。

●主原料…糖類（果糖ぶどう糖液糖、砂糖）、小麦粉（国内製造）、動物油
脂、カレー粉、食塩、乾燥玉ねぎ、ソテーオニオン、他（一部に小麦を含む）
●調理方法…ボイル約5～10分 ●最終加工地…日本 ●メーカー…創
味食品

調理例 調理例

税込価格 円（税抜 円）
内容量 1食200g
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カレー

パスタ・
ソース

チーズ
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シチュー・
カレー

チーズ

パスタ・
ソース

大分類で探す
自然素材、洋風・和風・中華
食材などのカテゴリで色付
けされ分類されています。

〔見本〕 

〔見本〕 

小分類で探す
各カテゴリの中で商品ライ
ンナップごとに分類されて
います。

1  商品名

2  アイコン

3  商品特徴

4  注文番号
　　この番号で注文します。

5  内容量
※1個あたりの大きさは
ばらつきがあります。

6  主原料
原材料の表記は紙面上のスペー
スの都合により、省略表記として
おります。※注1

7  調理方法
　　調理方法や解凍方法などが
　　記載してあります。

8  最終加工地

9  保存マーク

10 商品画像

11 販売価格

12 調理マーク

1

2

9

10

11

12

3

4
5

6

7

8

●商品インデックスで探す

●商品情報の見方（食材の場合）

カタログのご利用にあたって

トースター

調理マーク

総合総合総合

アイコン

（0～10℃以下）（―18℃以下）

保存マーク

※注1…原材料に関してはタスカルネットショップのサイト上に表示しております。※商品の改廃状況により商品規格や仕様・画像（規格内容量・パッケージ・原材料・アレルギー
情報等）が変更されることがあり、実際にお届けする商品と表記・パッケージが異なる場合がございますので予めご了承ください。詳細な情報が必要な場合は、メーカーへお問
い合わせください。
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●商品情報の見方（資材の場合）

総幅総幅

【角底袋】【角底袋】 【サイドガゼット袋】【サイドガゼット袋】 【底ガゼット袋】【底ガゼット袋】

仕上幅仕上幅
マチマチ

高
さ
高
さ 仕上幅仕上幅

Ⓐ＋Ⓑ＝マチⒶ＋Ⓑ＝マチ

総幅総幅

ⒷⒷⒶⒶ 幅幅

底マチ底マチ

長
さ
長
さ

長
さ
長
さ

【内刃（本体）】【内刃（本体）】 【内刃（蓋）】【内刃（蓋）】 【外刃】【外刃】
業務用／切れ味長持ちタイプ家庭用／安心・安全タイプ 家庭用／安心・安全タイプ

外刃内刃
（蓋）

内刃
（本体）

本体の内側に刃本体の内側に刃 蓋の裏面に刃蓋の裏面に刃 本体の外側に刃本体の外側に刃

●ガゼット袋の寸法表記に関する各部の名称 ●ホイル・ラップ類の内刃・外刃の表記について

●容器の蓋形状アイコンの説明

のせ蓋 のせ蓋

外嵌合蓋

内嵌合蓋

内外嵌合蓋

ねじ式嵌合蓋

ねじ蓋

ツイスト蓋

シール蓋

差込蓋

印籠蓋

紙蓋（嵌合）

特にひっかかり等のない、上に乗せるタイプの蓋です。固定
するためには何らかの結束材が必要となります。

外側からかぶせる形でパチッとはまるタイプの蓋です。密封性は低めで
汁漏れを起こしやすいため、水分の少ないお弁当やサラダなどに多く使
用されています。

容器の内側でパチッとはまるタイプの蓋です。外嵌合蓋にくらべて密封
性が高く、汁漏れを起こしにくいため、水分の多いお弁当やお惣菜など
に多く使用されています。また構造上、蒸気で蓋に付いた水滴が開封の
際にこぼれにくいという利点もあります。

開け閉めが簡単にできる外嵌合蓋と、高い密封性を持つ内嵌合蓋の利
点を併せ持つタイプの蓋です。水分が多く、作業性の良さも必要となる
お漬物の容器などに使用されています。

回転させながらはめ込むタイプの蓋です。小さな力でも簡単に開閉で
き、なおかつにおい漏れや液漏れを防ぐ密封性があります。

クルクルと回して開閉するタイプの蓋です。「ねじ山」と呼ばれる本体側
のかみ合い部分が長く、蓋との接触面積が広いため高い密封性があり、
容易に緩んだりはしません。ガラス瓶やペットボトルなど、高い密封性が
求められるものに幅広く使用されています。

蓋の内側の爪を本体に引掛けるタイプの蓋で、ひねるだけで簡単に開閉で
きます。ねじ蓋に比べて見た目もすっきりとしてシャープな印象ですが、本体
と蓋のかみ合い部分が短い分、巻締め条件がややシビアになります。脱気さ
れていても開封が容易な点からジャム瓶などに多く使用されています。

一般に「タッパー」と呼ばれるプラスチック製の密封容器で多く見られ
るタイプの蓋で、柔軟性の高い材質でできた蓋と本体のかみ合わせに
よって密封力を生み出します。

折蓋型やサイドオープン型など、蓋と本体が一体になっている紙箱で多
く見られるタイプの蓋で、ベロ部分を箱の内側に差し込んで固定します。

木箱やせいろなどで見られるタイプの蓋で、本体の内側に別の板を貼
るなどして立ち上がりをつけて蓋を固定します。蓋の内側に立ち上がり
をつけたものは「薬籠（やろう）蓋」と呼びます。

アイスクリーム・ジェラート用の紙カップなどで見られる外側からかぶせ
る形でしっかりとはまるタイプの紙蓋です。昨今の「脱プラ」の流れを受
けて、スープやドリンクなどの液体にも使用可能な嵌合性の高い商品も
増えてきています。

側面嵌合蓋
容器外側口縁部に設けた突起部分に、蓋口縁部を引っ掛ける構造です。

※本カタログの掲載価格は2024年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

異物混入対策に！ケバだちにくく、
ちぎれにくい。優れた耐久性で
リスクの防止、コスト効率の追及に役立ちます。
●次亜塩素酸ナトリウムや煮沸消毒も可能な抗菌ウレタンスポンジで食中毒対策に。
●硬いプラスチック製の研磨粒子で汚れをしっかり落とすのに、洗った表面を傷つけません。
●耐久性の高いパッドが繊維にしっかりと固着しているのでへたりにくく、クリーニング

力が長く持続します。

●材質…ナイロン不織布（樹脂研磨粒子付）、抗菌ウレタンスポンジ ●規格内容…幅×長さ

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

多用途スポンジ 
異物混入対策用（レギュラー）№3030
Y014637 1個キイロ 

75×115mm

Y014639 1個アオ 
75×115mm

Y014638 1個ピンク 
75×115mm

ピンク アオキイロ

荒 目 中 目 細 目
［あらい］ ［ソフト］［汎用］

●材質…ナイロン不織布（研磨粒子付） スポンジ：抗菌ウレタン ●規格内容…幅×長さ

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格
スポンジエース
Y006374 1個S キイロ

75×115mm

Y006375 1個L キイロ
90×150mm

頑固な汚れをきれいに落とす！
煮沸や次亜塩素酸ナトリウム溶液による
日々の衛生管理に対応！
食器洗浄から調理器具の汚れ落としまで、多目的にお使いいただけます。研磨粒子を含
んでいるので、がんこな汚れも落とせます。
用途：食器洗浄から調理器具まで多目的に

スポンジ中目

荒 目 中 目 細 目
［あらい］ ［ソフト］［汎用］

スポンジ・タワシ
超極細ブラシ効果で細かいミゾやキズに入り込み
汚れを奥からかき出します。

スポンジ

●材質…ポリウレタン、ポリエステル ●規格内容…幅×長さ×厚み

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格
落ちますポンジ 中
Y006358 1個AS-1（P） ピンク

80×150×27mm

Y006361 1個AS-1（Y） イエロー
80×150×27mm

Y006360 1個AS-1（B） ブルー
80×150×27mm

Y006359 1個AS-1（G） グリーン
80×150×27mm

AS-1（P） 
ピンク

AS-1（G） グリーン
AS-1（Y） イエロー

AS-1（B） ブルー

コップやお皿のくっつき汚れ・油汚れ落としに。
●カラー／ピンク、イエロー、ブルー

スポンジ

●材質…ポリエステルネット、ポリウレタンフォーム ●規格内容…幅×長さ×厚み（1個当り）

注文番号 規格 出荷単位 税込価格

クリーンクラブ 
カラフルメッシュスポンジ 5個 
Y006356 1袋（5個入）75×145×20mm

P ピンク B ブルー Y イエロー

母から娘に伝えられるロングセラー！ 効率よく洗浄できる大判サイズ。
「洗う・磨く」の機能がひとつになった、高品質・高機能、キッチンスポンジ。食器から調理器具
まで幅広く、効率良く使えます。

泡立ちが良く耐久性に優れたスポンジとプログレードの
研磨粒子入りナイロン不織布を使用。
研磨力が最後まで持続します。

スポンジ スポンジ

※キクロンA袋はピンク、グリーン、イエローのいずれかになります。指定はできません。

●材質…ナイロン（研磨粒子入不織布）・ポリウレタン ●規格内容…幅×長さ×厚み

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格
キクロンC

Y012971 1個Y イエロー
90×125×40mm

Y012970 1個B ブルー
90×125×40mm

Y012969 1個P ピンク
90×125×40mm

●材質…ナイロン（研磨粒子入不織布）・ポリウレタン ●規格内容…幅×長さ×厚み

注文番号 規格 出荷単位 税込価格
キクロンA 袋（色指定なし） 
Y006379 1個75×115×36mm

スポンジ中目NEWNEW

410

衛生管理キット

スポンジ・
タワシ

クロス・
ふきん

手洗い

除菌・漂白剤

食器用洗剤

油汚れ・
廃油処理

衣類用洗剤

浴室・トイレ

作業用手袋

アームカバー・
作業用エプロン

衛生キャップ・
マスク

粘着ローラー

アメニティ用品

洗
剤・衛
生

①注文番号………商品のご注文の際に必要な番号です。
②規格……………商品の寸法・内容量等を記載しています。詳細は表の下にある「規格内容」をご参照ください。
③出荷単位………1商品あたりの入数となります。
④販売価格………税込価格と税抜価格が記載されています。
⑤その他詳細……材質、規格内容等記載しています。

① ② ③ ④

⑤
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INDEX食品
掲 載 ペ ージ のご 案 内

サービスのご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  P002・003
カタログ・商品情報の見方・・・・・・・・・・・・・・・・・ P004・005
INDEX（掲載ページのご案内）・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P006・007
カット野菜と青果のご案内・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・ P008・009
旬鮮便こころのご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・P010
会員ランク制度のご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-001
ご注文の手引き・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-002・J-003
オーダーガイド・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-004～J-007
注文用紙・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-008
JFDA・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-009～J-077
ワイン・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-078～J-103
レスキューフーズ特集・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-104～J-106
公式LINEのご紹介・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-107
約款・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-108・J-109
腸内細菌検査のご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-110・J-111
タスカルアイアプリのご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-112

HACCPアプリのご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P012・013
3D瞬鮮シリーズ特集・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P014・015

■自然素材 	
水産加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P016～031
畜産加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P032～041
農産加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P042～057

■洋風調理食品 	
肉料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P058～063
揚げ物・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P063～079
ポテト・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P079～081
ハム・ベーコン・ソーセージ・ ・・・・・・・・・・・・・・ P081～086
オードブル・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P086～089
サラダ・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P090～092
卵料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P093・094
グラタン・ドリア・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P094・095
煮込み料理・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・P096
スープ・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P096～098
カレー・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P098～102
具付きパスタ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P103・104
パスタ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P104～106
パスタソース・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P106～109
ピザ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P109～111

■和風調理食品 	
揚げ物・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P112～121
串揚げ・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P122～124
串焼き・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P124～126
肉料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P127～130

魚料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P130～135
楽らく調味シリーズ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P135・136
珍味・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P136～138
小鉢・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P139～148
タナカフーズの個食メニュー・・・・・・・・・・・・・・・・ P149～152
練り製品・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P153～155
大豆加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P156～158
卵料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P158・159
こんにゃく・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P160・161
割烹商材・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P161～165
漬物・佃煮・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P165～170

■中華・エスニック 	
中華料理・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P171・172
点心・餃子・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P172～181
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※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

洋風調理品

ジェフダ

ハンバーグ（デミグラスソース）
牛、鶏、豚の合挽き肉のハンバーグ。肉の
ほぐれ感とジューシー感を強調し、コクの
あるデミグラスソースと合わせました。

●主原料…食肉〔牛肉（オーストラリア）、鶏肉（国
産）、豚肉〕、たまねぎ（国産）、豚脂（国産）、粒状植
物性たん白、つなぎ（パン粉、粉末状植物性たん
白）、調味エキス、ウスターソース、しょうゆ、…他 
●調理方法…凍ったまま、ボイル約15～17分 
●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X026783 税込
価格 216円（税抜200円）

内容量 145g 
約87×67×28mm

まいたけソースハンバーグ
牛、鶏、豚の合挽き肉を使用し、肉
のほぐれ感とジューシー感を強調
したまいたけソースのハンバーグ。

●主原料…食肉（牛肉（オーストラリア）、鶏肉（国産）、
豚肉）、たまねぎ（国産）、豚脂（国産）、粒状植物性た
ん白、つなぎ（パン粉、粉末状植物性たん白）、調味
エキス、ウスターソース、しょうゆ、シーズニングパウ
ダー、…他 ●調理方法…凍ったまま、ボイル13～15
分 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X023513 税込
価格 216円（税抜200円）

内容量 140g 

ふんわり仕立てハンバーグ
鶏肉を使用した冷めても柔らかなハ
ンバーグです。ブイヨンを使用し、しっ
かりとした味付けに仕上げました。

●主原料…鶏肉（国産）、粒状植物性たん白、たまねぎ、つなぎ（パン
粉、でん粉、粉末状植物性たん白、粉末卵白）、豚脂、牛脂、しょうゆ、
果糖ぶどう糖液糖、…他 ●調理方法…凍ったまま、レンジ（500W）
約3分40秒/1個・（600W）約3分10秒/1個・オーブン ●最終加工
地…日本

調理例調理例
※ソースは付いておりません。※ソースは付いておりません。

X023622 税込
価格 1,209円（税抜1,120円）

内容量 80g×20個入 

​X020059 税込
価格 928円（税抜860円）

内容量 120g×10個入 1個 約105×70×20mm

NEW鉄板焼きハンバーグ
両面を香ばしく焼き上げたハン
バーグです。

●主原料…食肉（鶏肉（日本）、牛肉、豚肉）、たまねぎ、
つなぎ（パン粉（乳成分・小麦・大豆を含む）、鶏卵、小
麦粉、乳たん白）、植物油、豚脂、ぶどう糖、食塩、香辛
料、しょうがペースト、デキストリン／トレハロース、加
工デンプン ●調理方法…凍ったまま、ボイル約17分 
●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X108625 税込
価格 1,240円（税抜1,149円）

内容量 120g×5個入 
1個 約185×150×24mm

チーズインハンバーグ（チェダー＆ゴーダ）
鶏肉ベースの柔らかいハンバー
グにチェダーとゴーダの2種類の
チーズソースを包み込みました。

●主原料…鶏肉（国産）、たまねぎ、粒状大豆たん白、
パン粉、乳等を主要原料とする食品（ナチュラルチー
ズ（チェダーチーズ、ゴーダチーズ）、食用植物油脂、
その他）牛脂、しょうゆ、…他 ●調理方法…凍ったま
ま、レンジ（500W）約1分30秒/1個・約3分40秒/3
個 ●最終加工地…日本調理例​調理例​

X023263 税込
価格 756円（税抜700円）

内容量 約60g×10個入 
1個 約70×55×18mm

野菜豆腐ハンバーグ80
国産の鶏肉と国内産の豆腐を使
用し、ふんわりとした食感に仕上
げたハンバーグです。

●主原料…野菜（たまねぎ（国産）、にんじん、えだま
め）、鶏肉（国産）、粒状植物性たん白（国内製造）、豆腐、
つなぎ（パン粉、小麦粉、粉末状植物性たん白）、牛脂、
砂糖、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸約12分・煮約
12分・オーブン（200℃）約14分 ●最終加工地…日本

調理例​調理例​

X020806 税込
価格 1,782円（税抜1,650円）

内容量 約80g×25個入 
1個 約84×77×21mm

やわらかハンバーグ
直火焼きと蒸し焼きの2つの工程
で、ふっくらとしたハンバーグに仕
上げました。

●主原料…鶏肉（国産）、たまねぎ（中国）、粒状大豆たん白、つなぎ（パ
ン粉、小麦粉）、牛脂、しょうゆ、砂糖、食塩、香辛料、植物油脂／調味料

（アミノ酸等）、…他 ●調理方法…凍ったまま、焼（弱火）約6分・レンジ
（500W）1分/1個・オーブン（180℃）約7分 ●最終加工地…日本調理例調理例

※ソースは付いておりません。※ソースは付いておりません。

X600750 税込
価格 572円（税抜530円）

内容量 30g×20個入 1個 約55×45×18mm

​X012669 税込
価格 1,033円（税抜957円）

内容量 60g×20個入 1個 約60×80×18mm

鶏ももステーキ
素材としても使いやすいように
仕立てた、ジューシーなチキンス
テーキです。レンジ調理可能。

●主原料…鶏肉（もも）、粉末卵白、食塩、粉末
状植物性たん白、香辛料、米粉、揚げ油（大豆
油）／加工でん粉、ポリリン酸Na、…他 ●調
理方法…凍ったまま、レンジ（600W）2分30
秒/1枚・4分10秒/2枚・オーブン ●最終加工
地…中国盛付例​盛付例​

X027609 税込
価格 972円（税抜900円）

内容量 475g（5枚入） 
1枚 約95g

デリシャスグリルハンバーグ
こんがりと焼き上げたジューシー
なハンバーグです。

●主原料…粒状植物性たん白（国内製造）、食肉［牛肉（オースト
ラリア）、鶏肉、豚肉］、たまねぎ（国産）、つなぎ（パン粉、液卵）、
豚脂、牛脂、…他 ●調理方法…凍ったまま、レンジ（500W）ラッ
プをかけて約2分20秒/1個・オーブン（200℃）約11分 ●最終
加工地…日本調理例​調理例​

X027664 税込
価格 1,520円（税抜1,408円）

内容量 60g×25個入 1個 約76×60×22mm

​X012687 税込
価格 1,782円（税抜1,650円）

内容量 80g×20個入 1個 約86×67×22mm

（X027664のみ）（X027664のみ）

J-024

水産加工品

畜産加工品

農産加工品

洋風調理品

和風調理品

中華調理品・
米飯・麺類

デザート

洋風調味料

和風調味料

中華調味料

飲料

消耗品



※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

ベイクドチーズケーキ
濃厚なチーズの豊かな風味が特
徴のベイクドチーズケーキです。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア
製造）、糖類（砂糖、粉あめ）、加糖卵黄、牛乳、小
麦粉、液卵白、液卵、でん粉分解物、バニラシー
ド、食塩／キシロース、甘味料（ソルビット）、加工
でん粉、香料、（一部に小麦・卵・乳成分を含む） 
●調理方法…自然解凍 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X019145 税込
価格 1,252円（税抜1,160円）

内容量 390g（カットなし） 
約400×140×40mm

胚芽ロール
小麦胚芽を生地に練り込みビタミ
ン、ミネラルが豊富な食べ易いサ
イズです。自然解凍で食べれます。

●主原料…小麦粉（国内製造）、ショートニン
グ、上白糖、卵、イースト、脱脂粉乳、ライ麦粉、
食塩、小麦胚芽／乳化剤、ビタミンC、（一部に
小麦・卵・乳成分・大豆を含む） ●調理方法…
自然解凍（25℃）約30分 ●最終加工地…日
本​​

X012185 税込
価格 432円（税抜400円）

内容量 20g×10個入 
1個 約60×60×45mm

レーズンフランス
ソフトなフランスパン生地をベー
スに、レーズンを練りこみました。

●主原料…小麦粉（国内製造）、レーズン、豆乳
（遺伝子組み換えでない）、マーガリン、上白
糖、イースト、食塩、卵、脱脂粉乳／乳化剤、ビ
タミンC、香料、クエン酸、着色料（カロテン）、

（一部に小麦・乳成分・卵・大豆を含む） ●調
理方法…自然解凍 ●最終加工地…日本​​

X023242 税込
価格 574円（税抜532円）

内容量 約25g×10個入 
1個 約60×60×45mm

クロワッサン
国内製造、手作り100%の焼成後
冷凍パン。リッチな配合で生地を
作り、ふんわりと仕上げました。

●主原料…小麦粉（国内製造）、マーガリン、上
白糖、脱脂粉乳、卵、イースト、食塩、豆乳、植
物油脂、大豆たんぱく、ぶどう糖、寒天／トレ
ハロース、乳化剤、イーストフード、香料、酸味
料、着色料（カロテン）、…他 ●調理方法…自
然解凍（25℃）約30分 ●最終加工地…日本​​

X011997 税込
価格 609円（税抜564円）

内容量 約20g×10個入 
1個 約105×45×35mm

デザート

ジェフダ

ホワイトブレッド
ふんわり食感とほんのりミルキー
な優しい甘さなので飽きがきませ
ん。

●主原料…小麦粉（国内製造）、ショートニン
グ、卵、麦芽糖水あめ、マーガリン、砂糖、イー
スト、食塩／甘味料（ステビア）、イーストフー
ド、乳化剤、香料、ビタミンC、酸味料、クエン
酸、着色料（カロテン）、…他 ●調理方法…自
然解凍（25℃）1時間 ●最終加工地…日本​​

X019822 税込
価格 633円（税抜587円）

内容量 250g（10個入） 
1個 約80×50×40mm

石窯バゲット
石窯オーブンで焼き上げたバゲッ
トです。

●主原料…小麦粉（国内製造）、パン用粉（小
麦粉、粉末麦芽）、食塩、イースト、モルトエキ
ス、ライ麦粉、ぶどう糖、酵母エキス／ビタミ
ンC、（一部に小麦を含む） ●調理方法…自然
解凍（約25℃）約3時間。オーブン（170℃）約7
分 ●最終加工地…日本

​※商品表面の白い粉は小麦​※商品表面の白い粉は小麦
粉です。粉です。

X027648 税込
価格 340円（税抜315円）

内容量 1本（カットなし） 
1本 約410×73×54mm

フリーカットケーキ レアチーズ
コクのあるクリームチーズにレモ
ンの酸味をほんのり効かせまし
た。隠し味に白ワインを使用。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア）、
ショートニング、砂糖、粉あめ、乳等を主要原料
とする食品、加糖れん乳、全卵、脱脂粉乳、小
麦粉、ゼラチン、レモン濃縮果汁、ワイン、…他 
●調理方法…自然解凍（約25℃）約1時間・冷蔵
庫内解凍（約5℃）約2時間 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X011519 税込
価格 1,522円（税抜1,410円）

内容量 460g（カットなし） 
365×74×40mm

メロンパン
甘さ控えめのしっとりタイプのメ
ロンパン。食べ飽きず、ついつい
手が出るおいしさです。

●主原料…小麦粉（国内製造）、グラニュー糖、
マーガリン、卵、ショートニング、上白糖、イー
スト、食塩、小麦グルテン、ぶどう糖、植物油
脂／トレハロース、乳化剤、膨張剤、香料、…他 
●調理方法…自然解凍・冷蔵庫内解凍約24時
間 ●最終加工地…日本

​※袋から取り出して解凍してく​※袋から取り出して解凍してく
ださい。パンの表面同士がくっださい。パンの表面同士がくっ
つくことがございます。つくことがございます。

X605334 税込
価格 677円（税抜627円）

内容量 350g（約35g×10個入） 
1個 約80×80×40mm

フリーカットケーキ ショコラ
クーベルチュールチョコレートを使
用。チョコクリームにチョコチップ
を合わせココアスポンジでサンド。

●主原料…乳等を主要原料とする食品、砂糖、全
卵、小麦粉、水あめ、チョコレート、加糖卵黄、クリー
ムココアパウダー油脂加工品、カカオマス、洋酒、
ゼラチン、…他 ●調理方法…カット後、凍結状態
でお皿に移し解凍。自然解凍（約25℃）約30分・冷
蔵庫内解凍（約5℃）約1時間 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X011520 税込
価格 1,663円（税抜1,540円）

内容量 340g（カットなし） 
364×74×51mm

J-052

水産加工品

畜産加工品

農産加工品

洋風調理品

和風調理品

中華調理品・
米飯・麺類

デザート

洋風調味料

和風調味料

中華調味料

飲料

消耗品



生鮮を超える! 冷凍蒸野菜

低温スチーム+急速冷凍
①旨みと甘みを野菜の中に閉じ込め、アクや酸化が抑えられます。
②低温スチームブランチングして急速冷凍することで、旨みと甘みを
　長期保存できます。
③調理時間の短縮、味染みが良くなります。
④低温スチームの働きで野菜の臭みが取れ、旨味が増します。

※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

冷凍蒸し野菜

自然素材
冷凍蒸玉ねぎスライス

蒸すことにより甘さと旨さを凝縮
させた冷凍蒸玉ねぎです。

●主原料…玉ねぎ（中国） ●調理方法…自然
解凍（約25℃）約1～1時間30分 ●最終加工
地…中国

​※カタログ限定販売商品​※カタログ限定販売商品

X016021 税込
価格 745円（税抜

690円）
内容量 1kg 

1個 約幅10×長40～60mm

冷凍蒸ブロッコリーミニ

​※カタログ限定販売商品​※カタログ限定販売商品

蒸すことにより甘さと旨さを凝縮させた冷凍蒸ブロッコ
リーです。無加熱摂取冷凍食品。

●主原料…ブロッコリー（中国） ●調理方
法…凍ったまま、加熱 ●最終加工地…中
国

X016019 税込
価格 486円（税抜

450円）
内容量 500g 

花芽20～30mm、足10～20mm

冷凍蒸かぼちゃ角切M
蒸すことにより甘さと旨さを凝縮
させた冷凍蒸かぼちゃです。

●主原料…かぼちゃ（中国） ●調理方法…
凍ったまま、加熱 ●最終加工地…中国

​※カタログ限定販売商品​※カタログ限定販売商品

X016028 税込
価格 777円（税抜

720円）
内容量 1kg（約40～50個入） 

1個 20～25g

冷凍蒸キャベツ
蒸すことにより甘さと旨さを凝縮
させた冷凍蒸キャベツです。

●主原料…キャベツ（中国） ●調理方法…自
然解凍・凍ったまま、加熱 ●最終加工地…中
国

​※カタログ限定販売商品​※カタログ限定販売商品

X016022 税込
価格 378円（税抜

350円）
内容量 500g 

1個 約20×20mm
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※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

米 飯

米飯・麺

いきなり！ガーリックライス

黒胡椒とガーリックの風味と香りがあとをひ
く、人気の商品です。

●主原料…米（国産）、牛肉（オーストラリア）、野菜（とうもろこし
（アメリカ）、ねぎ）、しょうゆ、香味料、バター、清酒、植物油脂、
香辛料、発酵調味料、フライドガーリック、食塩／調味料（アミ
ノ酸）、…他 ●調理方法…凍ったまま、レンジ（500W）約6分 
●最終加工地…日本

​​

X022453 税込価格 486円（税抜450円）
内容量 320g 

保温してもおいしさ長持ち チキンライス

カルピス（株）バターでたまねぎを炒め、自家製
トマトソースで仕上げたチキンライスです。

●主原料…米、野菜（たまねぎ、グリンピース）、トマトケチャッ
プ、トマトペースト、蒸し鶏、ラード、砂糖、食塩、なたね油、ゼラチ
ン、…他 ●調理方法…凍ったまま、炒約4分30秒/250g・レンジ

（1400W）約3分15秒後ひっくり返して約3分15秒/1kg ●最
終加工地…日本

盛付例​盛付例​

X027113 税込価格 1,134円（税抜1,050円）
内容量 1kg 

エビピラフ

​​

お米を炒めてから炊き上げ、
ふっくらパラッとした食感に
仕上げました。プリプリのえ
びと野菜が入り、彩り鮮やか
です。

●主原料…米（日本）、野菜（たまねぎ、にんじん、さや
いんげん、ピーマン）、ボイルえび、なたね油、マッシュ
ルーム、食塩、フュメドポワソン、バター、…他 ●調理方
法…凍ったまま、炒約3分30秒・レンジ（500W）約6分・

（1400W）約1分45秒・スチコン ●最終加工地…日本

X023840 税込
価格 270円（税抜250円）

内容量 250g 

​X604334 税込
価格 928円（税抜860円）

内容量 1kg 

ガーリックライス

にんにく、玉葱、ビーフの旨味をしっかりと感じ
られるガーリックライスです。

●主原料…うるち米（国内産）、野菜（たまねぎ、にんにく）、植
物油脂、牛脂、食塩、しょうゆ、フライドガーリック、おろしにんに
く、たまねぎ加工品、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸約40分・
炒約2分30秒・レンジ（600W）約4分30秒/250g ●最終加工
地…日本

調理例調理例
3種のにんにく：フライドガーリック、3種のにんにく：フライドガーリック、
おろしにんにく、みじんにんにくおろしにんにく、みじんにんにく

X017782 税込価格 1,004円（税抜930円）
内容量 1kg 

RUチキンライス 5食

オリジナルのトマトソースにミルポワペースト、
ブドウ酢を加えコクを出したチキンライスで
す。

●主原料…米（日本）、野菜（たまねぎ、にんじん、グリンピース）、
味付鶏肉、トマトケチャップ、トマトペースト、糖類（砂糖、ぶどう
糖）、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸約20分・炒（中火）4～5
分・レンジ（500W）5分30秒・（600W）4分20秒 ●最終加工
地…日本

盛付例​盛付例​

X020747 税込価格 1,544円（税抜1,430円）
内容量 250g×5食入 

チキンライス

カルピス（株）バター使用。柔らかくジューシー
な鶏もも肉とグリンピースの具材を楽しめま
す。

●主原料…米（日本）、野菜（たまねぎ、グリンピース）、トマトケ
チャップ、トマトペースト、蒸し鶏、ラード、砂糖、食塩、ゼラチン、
なたね油、醸造酢、チキン風味調味料、…他 ●調理方法…凍っ
たまま、炒約4分30秒・レンジ（500W）約5分・（1400W）約2分 
●最終加工地…日本

調理例​調理例​

X023829 税込価格 291円（税抜270円）
内容量 250g 

ごっつー使えるチキンライス

チキンとトマトの豊かな旨みを、玉ねぎの甘み
でまとめた優しい味わいです。

●主原料…うるち米（国内産）、トマトケチャップ、鶏肉、野菜（た
まねぎ、にんじん）、植物油脂、砂糖、トマトペースト、食塩、チキ
ンエキス調味料、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸約45分・炒
約3分/レンジ（600W）約4分50秒（1500W）約1分50秒 ●最
終加工地…日本

調理例​調理例​

X017783 税込価格 734円（税抜680円）
内容量 1kg 
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※主原料については詳しくはお問い合わせください。

洋風デザート

デザート

ブラッドオレンジレアチーズ

愛媛県産ブラッドオレンジのマーマレードをレ
アチーズ生地とゼリーに混ぜ込みました。濃厚
な甘みとすっきりとした酸味が特徴。

●主原料…ホイップクリーム（植物油脂、脱脂粉乳、その他）（国
内製造）、ナパージュ（砂糖、水あめ）、マーマレード（水あめ、砂
糖、その他）、砂糖、液卵、ナチュラルチーズ、発酵乳、小麦粉、オ
レンジ果汁加工品、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍約2～3時
間 ●最終加工地…日本

盛付例​盛付例​

X027082 税込価格 1,440円（税抜1,334円）
内容量 360g（約30g×12個入） 1カット 約85×45×30mm

ニューヨークチーズケーキ

濃厚なチーズの風味となめらかな口どけのしっ
とり焼き上げたチーズケーキ。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア）、クッキー生地
（小麦粉、マーガリン、砂糖、全卵、食塩）、乳等を主要原料とす
る食品、砂糖、卵黄（日本）、濃縮還元レモン果汁（日本）、…他 
●調理方法…自然解凍（約25℃）約1時間・冷蔵庫内解凍（約
5℃）約2時間 ●最終加工地…日本

​​

X012050 税込価格 2,181円（税抜2,020円）
内容量 約60g×6個入 1個 約103×62×22mm

ベイクドチーズケーキ

クリームチーズをたっぷり使用した本場ニュー
ヨークスタイルのベイクドチーズケーキ。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア製造又はニュー
ジーランド製造）、液卵、砂糖、マーガリン、小麦粉、コーンスター
チ、食用乳化油脂、加糖卵黄、麦芽糖、水あめ、乳等を主要原料
とする食品／トレハロース、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍約
2～3時間 ●最終加工地…日本

​​

X112210 税込価格 2,332円（税抜2,160円）
内容量 約40g×12個入 1個 約85×45×45mm

レアチーズケーキ

根強いレアチーズケーキファンを虜にする、
さっぱりとした酸味が爽やかなレアチーズケー
キ。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア製造又はニュー
ジーランド製造）、ホイップクリーム（植物油脂、脱脂粉乳、その
他）（国内製造）、砂糖、液卵、加糖卵黄（卵黄、砂糖）、乳等を主要
原料とする食品、小麦粉、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍約2
～3時間 ●最終加工地…日本

​​

X013290 税込価格 1,479円（税抜1,370円）
内容量 300g（12個入） 1個 約85×45×30mm

バスクチーズケーキ

濃厚なチーズフィリングを高温、短時間で焼成
しました。香ばしく濃い焼き色とクリーミーな
食感です。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（国内製造）、ナチュラル
チーズ、砂糖、加糖卵黄、全卵、小麦粉／トレハロース、キシロー
ス、…他 ●調理方法…自然解凍（約25℃）約30分・冷蔵庫内解
凍（約5℃）約1時間30分。凍ったまま、レンジ（500W）約40秒 
●最終加工地…日本

​​

X022995 税込価格 1,123円（税抜1,040円）
内容量 約65g×4個入 1個 約φ60×26mm

業務用タルトレアチーズ

こだわりのサクサクほろほろ食感の自家製タル
トと、クリームチーズを使用したチーズホイッ
プが相性抜群。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（国内製造）、小麦粉、砂
糖、ナチュラルチーズ、鶏卵、マーガリン、牛乳、ショートニング、
加糖卵黄、レモン果汁、粉糖、植物油脂、乳化油脂、ゼラチン、食
塩、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍（10℃以下）約3～4時間 
●最終加工地…日本

​​

X027528 税込価格 919円（税抜851円）
内容量 約83g×5個入 1個 約100×60×45mm

業務用スフレフロマージュ

“ふわふわ＆しっとり”食感が特徴です。一口食
べると濃厚なチーズの風味が広がります。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（国内製造）、砂糖、卵白
加工品（卵白）、加糖卵黄、小麦粉、ナチュラルチーズ、鶏卵、コー
ンスターチ、乳化油脂、食用油脂、粉糖、食塩／糊料（加工デンプ
ン、増粘多糖類）、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍（10℃以下）
約3～4時間 ●最終加工地…日本

​​

X027527 税込価格 972円（税抜900円）
内容量 約65g×5個入 1個 約100×60×40mm

チーズケーキ（レアー）

手作り感のある波形が特徴。ボリューム感のあ
る8号（直径24cm）の1/12カットです。

●主原料…乳等を主要原料とする食品、ナチュラルチーズ、砂
糖、全卵、水あめ、小麦粉、レモン濃縮果汁、マーガリン、果糖ぶ
どう糖液糖、洋酒、大豆油、ゼラチン、食塩／ 乳化剤、膨張剤、…
他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍（約5℃）約4時間30分・自然解凍

（約25℃）約2時間 ●最終加工地…中国

​​

X027843 税込価格 1,803円（税抜1,670円）
内容量 65g×6個入 1個 110×55×37mm

211

洋風デザート

パンケーキ・
ドーナツ

フルーツ缶詰

冷凍果物

プリン・ゼリー

アイス

和風デザート

おつまみ・ 
お菓子

製菓材料

デ
ザ
ー
ト



※主原料について、詳しくはお問い合わせください。

モナン さくら・シロップ

●主原料…砂糖／酸味料、香料（オレンジ由
来）、安定剤（アカシアガム）、赤色40号 ●最
終加工地…マレーシア ●メーカー…日仏貿
易

X302992 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン ローズ・シロップ

●主原料…砂糖／香料、赤色40号 ●最終
加工地…マレーシア ●メーカー…日仏貿易

X113060 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン ラズベリー・シロップ

●主原料…砂糖、濃縮ラズベリー果汁、濃
縮レモン果汁、濃縮エルダーベリー果汁／
香料 ●最終加工地…マレーシア ●メー
カー…日仏貿易

X306123 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン グリーンミント・シロップ

●主原料…砂糖／香料、黄色4号、青色1号 
●最終加工地…マレーシア ●メーカー…日
仏貿易

X306120 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン パッションフルーツ・シロップ

●主原料…砂糖、濃縮パッションフルーツ果汁、
濃縮オレンジ果汁、濃縮レモン果汁／香料、安定
剤（アカシアガム）、カラメル色素、黄色4号 ●最
終加工地…マレーシア ●メーカー…日仏貿易

X306117 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン ブルーベリー・シロップ

●主原料…砂糖、濃縮ブルーベリー果汁、濃縮レ
モン果汁、濃縮ラズベリー果汁、濃縮エルダーベ
リー果汁／香料（りんご・オレンジ由来） ●最終
加工地…マレーシア ●メーカー…日仏貿易

X306128 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン カシス・シロップ

●主原料…砂糖、濃縮カシス果汁、濃縮レモ
ン果汁／香料 ●最終加工地…マレーシア 
●メーカー…日仏貿易

X306125 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン ストロベリー・シロップ

●主原料…砂糖、濃縮ストロベリー果汁、濃
縮エルダーベリー果汁／香料（りんご由来）、
酸味料、赤色40号 ●最終加工地…マレーシ
ア ●メーカー…日仏貿易

X112854 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン キャラメル・シロップ

●主原料…砂糖／香料、酸味料、カラメル
色素 ●最終加工地…マレーシア ●メー
カー…日仏貿易

X306124 税込
価格 1,830円（税抜1,695円）

内容量 700ml 

モナン コーディアルライム果汁

●主原料…砂糖、濃縮レモン果汁、濃縮ラ
イム果汁／香料、保存料（ソルビン酸カリ
ウムK） ●最終加工地…マレーシア ●メー
カー…日仏貿易

X306116 税込
価格 1,609円（税抜1,490円）

内容量 700ml 

モナン ピーチ・シロップ

●主原料…砂糖、濃縮ピーチ果汁、濃縮レモ
ン果汁／酸味料、香料（オレンジ由来）、黄色
4号、赤色40号 ●最終加工地…マレーシア 
●メーカー…日仏貿易

X112878 税込
価格 2,116円（税抜1,960円）

内容量 700ml 

モナン グレナディン・シロップ

●主原料…砂糖／酸味料、香料、赤色40号 
●最終加工地…マレーシア ●メーカー…日
仏貿易

X112852 税込
価格 1,609円（税抜1,490円）

内容量 700ml 

�����9倍希釈の高濃度シロップ9倍希釈の高濃度シロップ
アイデア広がる
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割箸・箸袋

※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

本煤（すす）竹の風合いを出すために、竹材を窯に
入れ、高温・高圧で炭化加工してあります。熱処理
によってカビや虫の発生を抑えます。

裸箸 割箸

24cm21cm

すす竹天削箸 ポリ入
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y004246 21cm 1袋（100膳入） 573円
（税抜521円）

Y004247 24cm 1袋（100膳入） 599円
（税抜545円）

●材質…竹 ●規格内容…長さ ●天削箸

色が白くて清潔感のあるアスペン材のお箸です。
飲食店などで幅広くご使用いただける、リーズナブルでスタンダードな割箸です。

裸箸 割箸

アスペン元禄箸 4.8 裸
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y013808 20.3cm 1袋（100膳入） 275円
（税抜250円）

●材質…アスペン ●規格内容…長さ ●元禄箸

竹割箸・竹天削箸
BAMBOO CHOPSTICKS

BASIC 竹割箸
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y013580 21cm 1袋（100膳入） 408円
（税抜371円）

Y013581 24cm 1袋（100膳入） 437円
（税抜398円）

●材質…竹 ●規格内容…長さ ●双生箸

裸箸 割箸

しなやかで折れにくい、高級感のある割箸です。
油をはじく竹割箸は、通常のお料理にはもちろん、天ぷら・うなぎなどの
油分の多いお料理におすすめです。

スタンダードな双生箸。
日常使いにもおすすめ
です。

双生箸

BASIC 竹天削
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y013582 21cm 1袋（100膳入） 459円
（税抜418円）

Y013583 24cm 1袋（100膳入） 474円
（税抜431円）

●材質…竹 ●規格内容…長さ ●天削箸

天（頭）の部分を鋭角に
削いだ天削箸。
端正な印象で高級感を
演出します。

天削箸

アスペン元禄箸
ASPEN CHOPSTICKS

BASIC アスペン元禄箸
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y014811 ポリ完封 楊枝入り
20.3cm 1袋（100膳入） 278円

（税抜253円）

Y014812 裸
20.3cm 1袋（500膳入） 1,078円

（税抜980円）
●材質…アスペン材 ●規格内容…長さ ●元禄箸 ●ポリ完封のみ楊枝入

裸箸 割箸

使って納得の品質と
お手頃な価格が魅力の定番品です。
コストパフォーマンスに優れた
人気のアスペン元禄箸です。

裸ポリ完封 楊枝入り
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ピタッと密着！
環境にやさしいポリエチレン製ラップ。
燃焼時にダイオキシンなどの
有害物質は発生しません。

ポリエチレン ラップ
耐冷耐熱温度

－40℃～100℃

45cm×50m巻30cm×100m巻

22cm×100m巻

キッチンラップ
注文番号 規格 刃のタイプ 出荷単位 税込価格

Y014948 22cm×100m巻 内刃（蓋） 1本 324円
（税抜295円）

Y014947 30cm×100m巻 内刃（蓋） 1本 371円
（税抜338円）

Y014946 45cm×50m巻 内刃（蓋） 1本 355円
（税抜323円）

●材質…ポリエチレン 刃の材質：金属 ●規格内容…幅×長さ

伸びやすく破れにくいラップです。
●水滴で曇りにくく、生鮮食品のみずみずしさを伝えます。
●乾燥を防ぎ、より長く保存、移り香も防ぎます。
●手軽にカットできます。

塩化ビニール樹脂 ラップ
耐冷耐熱温度

－60℃～130℃

45cm×50m巻

30cm×100m巻

ダイアラップ
注文番号 規格 刃のタイプ 出荷単位 税込価格

Y005000 30cm×100m巻 外刃 1本 412円
（税抜375円）

Y005001 45cm×50m巻 外刃 1本 412円
（税抜375円）

●材質…塩化ビニール樹脂 刃の材質：鉄 ●規格内容…幅×長さ

電子レンジからフリーザーまで
幅広くお使いいただけます。

よく伸びてピッタリ包みます。 塩化ビニール樹脂 ラップ
耐冷耐熱温度

－60℃～130℃

45cm×50m巻

30cm×100m巻

22cm×100m巻

15cm×100m巻

ポリマラップ
注文番号 規格 刃のタイプ 出荷単位 税込価格

Y004990 15cm×100m巻 内刃（蓋） 1本 369円
（税抜336円）

Y004991 22cm×100m巻 外刃 1本 372円
（税抜339円）

Y004992 30cm×100m巻 外刃 1本 370円
（税抜337円）

Y004993 45cm×50m巻 外刃 1本 370円
（税抜337円）

●材質…塩化ビニール樹脂 刃の材質：【15cm】鉄 【22cm・30cm・45cm】プラスチック ●規格内容…幅×長さ

●ピッタリとフィットし、食品の新鮮さや風味を保ちます。
●電子レンジや、肉・魚のフリージングにもご使用いただけます。
●自然な光沢をもち、フィルムがくもりません。

引きだし易く、切りやすい。
スムーズな使用感のラップです。

塩化ビニール樹脂 ラップ
耐冷耐熱温度

－60℃～130℃

45cm×50m巻

30cm×100m巻

22cm×100m巻

15cm×100m巻

※外刃タイプのパッケージは変更となります。リケンラップ
注文番号 規格 刃のタイプ 出荷単位 税込価格

Y004994 15cm×100m巻 内刃（蓋） 1本 369円
（税抜336円）

Y004995 22cm×100m巻 外刃 1本 402円
（税抜366円）

Y004996 30cm×100m巻 外刃 1本 418円
（税抜380円）

Y004997 45cm×50m巻 外刃 1本 418円
（税抜380円）

●材質…塩化ビニール樹脂 刃の材質：ブリキ ●規格内容…幅×長さ

国産品で安心・安全。大変お得なラップです！！

ベーシック ラップ［フィッツ］
BASIC WRAP

BASIC ラップ Fit's
注文番号 規格 刃のタイプ 出荷単位 税込価格

Y014808 30cm×（100＋10）m巻 外刃 1本 386円
（税抜351円）

Y014809 45cm×（50＋5）m巻 外刃 1本 371円
（税抜338円）

●材質…塩化ビニール樹脂 刃の材質：鉄 ●規格内容…幅×長さ ●国内生産品

塩化ビニール樹脂 ラップ

ぴったりつつんで
新鮮さをキープ！

45cm×（50＋5）m巻30cm×（100＋10）m巻

耐冷耐熱温度
－60℃～130℃

業務用で
＋5mと＋10mで
大変お得！！

お徳用

業務用外刃で
切れ味長持ちタイプ。

331

割箸・箸袋

テーブルマット

串・楊枝

ストロー・
紙コースター

紙ナプキン
／エプロン

紙おしぼり

敷紙・シート

生葉

バラン・
装飾フィルム

造花・飾り

フィルム
／紙ケース

アルミケース

ラップ

アルミホイル

クッキングシート・
食品離型剤

食品保存袋・
真空袋

保鮮／脱水
シート

クッキング
ペーパー

コーヒー
フィルター

食材管理・
脱臭剤

汎用規格袋

手提袋・
風呂敷

ゴミ袋

水切りネット

消
耗
品



※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

手提袋・風呂敷

寿司折のお持ち帰り用バッグです。 HDPE レジ袋

イージーバッグ すし柄
注文番号 規格 厚み 出荷単位 税込価格

Y007472 380（230）×400mm 0.020mm 1袋（100枚入） 770円
（税抜700円）

●材質…HDPE ●規格内容…幅（仕上幅）×長さ ●舌片付ブロックタイプ

弁当・寿司・ピザ・フルーツ・洋菓子・和菓子・
オードブル等の持ち帰り袋に。
内容物（箱等）に合わせて形状を変えられ、水平に保持することができます。

HDPE 手提袋

仕
上
幅

SKバッグ №30 かすみ草
注文番号 規格 厚み 出荷単位 税込価格

Y007486 310（40）×430mm 0.028mm 1袋（100枚入） 1,760円
（税抜1,600円）

●材質…HDPE ●規格内容…仕上幅（折込）×長さ ※図参照

丈夫で使いやすい、高品質な定番レジ袋。

NEW エスバッグ エコノミー 乳白
注文番号 商品名・規格 厚み 出荷単位 税込価格

Y007450 25号 SS
250（150）×350mm 0.012mm 1袋（100枚入） 250円

（税抜228円）

Y007451 30号 S
300（180）×380mm 0.013mm 1袋（100枚入） 319円

（税抜290円）

Y007452 35号 M
350（220）×430mm 0.014mm 1袋（100枚入） 421円

（税抜383円）

Y007453 40号 L
400（260）×480mm 0.016mm 1袋（100枚入） 618円

（税抜562円）

Y007454 45号 LL
450（300）×530mm 0.018mm 1袋（100枚入） 871円

（税抜792円）

Y007455 50号 LX
500（350）×570mm 0.021mm 1袋（100枚入） 1,230円

（税抜1,119円）

Y007456 55号 3L
550（350）×600mm 0.021mm 1袋（100枚入） 1,375円

（税抜1,250円）

Y007457 弁当（小）
350（220）×350mm 0.013mm 1袋（100枚入） 372円

（税抜339円）

Y007458 弁当（大）
450（250）×400mm 0.014mm 1袋（100枚入） 539円

（税抜490円）

Y007459 弁当（特大）
500（330）×400mm 0.014mm 1袋（100枚入） 558円

（税抜508円）
●材質…HDPE ●規格内容…幅（仕上幅）×長さ ●舌片付ブロックタイプ

NEW エスバッグ
NEW S-BAGS

HDPE レジ袋厚み・強度に自信あり！！
商品の出し入れがしやすい、やわらかくて丈夫なレジ袋です。
さまざまな用途にご使用いただけます。

乳白
HDPE

NEW エスバッグ エコノミー 半透明
注文番号 商品名・規格 厚み 出荷単位 税込価格

Y007460 30号 S
300（180）×380mm 0.013mm 1袋（100枚入） 330円

（税抜300円）

Y007461 35号 M
350（220）×430mm 0.014mm 1袋（100枚入） 418円

（税抜380円）

Y007462 40号 L
400（260）×480mm 0.016mm 1袋（100枚入） 616円

（税抜560円）

Y007463 45号 LL
450（300）×530mm 0.018mm 1袋（100枚入） 869円

（税抜790円）
●材質…HDPE ●規格内容…幅（仕上幅）×長さ ●舌片付ブロックタイプ

半透明
HDPE
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中皿に具材と麺を
盛付けてスープを入れた
本体にセットして完成！

※麺・具・スープの量は目安です。

中皿なしでも
使用可能！

レンジアップOKだからいつも
できたてのおいしさで提供可能！
耐熱温度：110℃ ※蓋を除く

（本体：110℃ 中皿：130℃ 蓋：80℃）

麺丼 中皿 黒
注文番号 規格 材質 出荷単位 税込価格

Y016173 φ212×57mm バイオPPF 1袋（50枚入） 1,688円
（税抜1,535円）

●規格内容…直径×高さ

麺丼 蓋
注文番号 規格 材質 出荷単位 税込価格

Y016174 φ212×35mm OPS 1袋（50枚入） 1,688円
（税抜1,535円）

●規格内容…直径×高さ

BF-70シリーズ 嵌合蓋
注文番号 商品名・規格 材質 出荷単位 税込価格

Y002358 BF-73 嵌合蓋
163×123×3mm OPS 1袋（50枚入） 770円

（税抜700円）

Y002359 BF-74 嵌合蓋
189×130×3mm OPS 1袋（50枚入） 990円

（税抜900円）
●規格内容…幅×奥行×セット時の高さ（全高－本体高さ）

CTガチ重 蓋
注文番号 商品名・規格 材質 出荷単位 税込価格

Y016388 IK15-13 蓋
135×119×23mm OPS 1袋（50枚入） 440円

（税抜400円）

Y016381 IK18-13 蓋
165×119×23mm OPS 1袋（50枚入） 605円

（税抜550円）
●規格内容…幅×奥行×高さ

レンジアップOK！再加熱のキット商品も美味しく提供できます。

※自転車・バイク配送など強い衝撃が加わりやすい状況では中身が漏れたり飛び出て火傷をする恐れが
ありますので、商品はラップ等で保護の上、お渡し時や配送中はなるべく衝撃を避けてご提供下さい。

中皿付きだから麺がのびにくい！たっぷり入る大容量ドンブリタイプ！ 丼容器

内嵌合蓋
OK！！
レンジ

（本体のみ）

麺丼 本体 麺丼 中皿 麺丼 蓋

【中皿】
麺：220g かき揚げ：130g

【本体】
スープ：300cc 
中皿未使用時最大：900cc

麺丼 本体 （490） 黒
注文番号 規格 材質 出荷単位 税込価格

Y014768 φ212×70mm PPH
（発泡PP） 1袋（50枚入） 1,872円

（税抜1,702円）
●規格内容…直径×高さ

内嵌合蓋
OK！！
レンジ

（本体のみ）

価格を抑えながら強度も高く、見栄えも良い、コストパフォーマンスに優れた重箱容器です。
耐油性・耐熱性に優れ、電子レンジもOK！

重箱容器

IK18-13 BK

IK15-13 BK

ご飯 ご飯 
約200g約200g

ご飯 ご飯 
約170g約170g

IK18-13 BK
＋

IK18-13 蓋
IK18-13 蓋

IK15-13 蓋

CTガチ重 本体
注文番号 商品名・規格 材質 出荷単位 税込価格

Y016387 IK15-13 BK
148×132×35mm CT 1袋（50枚入） 660円

（税抜600円）

Y016380 IK18-13 BK
178×132×35mm CT 1袋（50枚入） 825円

（税抜750円）
●規格内容…幅×奥行×高さ

外嵌合蓋
OK！！
レンジ

（本体のみ）

保温・断熱・耐油性に優れた、高級感のあるプラスチック丼です。 重箱容器

BF-74BF-73

ご飯 ご飯 
約520g約520g

ご飯 ご飯 
約410g約410g

BF-74 嵌合蓋BF-73 嵌合蓋

BF-70シリーズ 本体 錦
注文番号 商品名・規格 材質 出荷単位 税込価格

Y002355 BF-73
160×120×45mm BF 1袋（50枚入） 1,566円

（税抜1,424円）

Y002356 BF-74
186×128×45mm BF 1袋（50枚入） 1,650円

（税抜1,500円）
●規格内容…幅×奥行×高さ
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次世代型プラスチック バイオマスPET使用
BIOPET CUP × ×豊富な

サイズ展開
選べる
蓋形状

オリジナル
印刷可能

環境問題への取り組みで
イメージアップ

保管場所を選ばない
コンパクト収納

商品を引き立てる
高い透明度

ひとつのシリーズで
様々なメニューに対応

植物由来の原料から生まれた、環境
配慮型の樹脂『バイオマスPET』を5
～30％配合。Co2削減に貢献するこ
とで、店舗のイメージアップにつなが
ります。

入数50個ずつの個包装なのでケー
スサイズもコンパクト。奥行のない棚
でもスッキリ収まり、キッチンカーな
どの限られたスペースでも保管場所
を選びません。

透明度が高く光沢感のあるPET素材
が内容物の美しさを引き立て、より魅
力的に見せてくれます。

標準サイズから大容量まで。タピオ
カ用の丸底タイプやストローレス蓋
など、形状や蓋のバリエーションもご
用意しました。ひとつのシリーズで複
数のメニューに対応可能です。

平蓋（穴有） ストローレス蓋（穴有） ドーム蓋（穴有） ドーム蓋（穴無）

お客様のニーズにお応えして
穴無しタイプの蓋を追加しました！！

穴無しタイプなので、屋外の陳列でも安心。フード類の
テイクアウトにもご活用いただけます。イベントやスポー
ツ観戦、ドライブのお供などにおすすめです。
※コールド専用コップですので温度の高いものは入れられま

せん。揚げ物等は必ず冷ましてからお入れください。

食べ歩きや人気のカップグルメに！

ストロー穴が
無いタイプです

※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。
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酸素系タイプ 塩素系にくらべ、臭いや刺激性が弱く、作用も穏やかです。メラミン食器、色物・柄物のふきんやおしぼりにも使用できます。

塩素系タイプ 殺菌や漂白効果に優れていますが、臭いなどの刺激性が強く、材質への影響が強いため色柄物の製品やメラミン食器には使用できません。
界面活性剤を配合して洗浄力を重視したタイプと、野菜・果物等の食品に使用できる食品添加物タイプがあります。

＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊ 漂白剤のタイプについて ＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊

※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

クリーミィな泡が密着！狙ったところにムダなく使えます。
スプレータイプの除菌除臭漂白剤（塩素系）です。泡なので安心してご使用いただけま
す。スプレー後、置いておくだけで、優れた除菌・漂白・除臭効果を発揮します。 除菌除菌 漂白

塩素系タイプ 厨房用漂白剤

つけかえ用 1000mL1000mL

キッチン泡ハイター 業務用
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y018542 1000mL 1本 954円
（税抜868円）

Y018543 つけかえ用 1000mL 1本 682円
（税抜620円）

野菜・果物・食品加工等
の殺菌、食品に触れる厨
房器具の除菌・漂白に。
台所用洗剤ではとれないふきんの
シミ・茶碗の茶しぶ・プラスチック製
品の黒ズミを落とし、バイ菌を取り
除きイヤなニオイを消します。

殺菌殺菌 漂白

塩素系タイプ 厨房用漂白剤（食添タイプ）

ニューブリーチ 食添 中 5kg
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y006574 5kg 1本 1,227円
（税抜1,116円）

バイ菌やニオイを除いて真っ白に！
つけおきで漂白・除菌・消臭ができる
台所用漂白剤です。ふきん・まな板・
スポンジなどの除菌の他、洗浄成分
配合なのでふきんのしみや食器の
茶シブ、ガラス食器のくもり、プラス
チック容器の黒ずみなどもすっきり落
とします。

除菌除菌 漂白

塩素系タイプ 厨房用漂白剤

キッチンハイター 5kg
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y006567 5kg 1本 1,606円
（税抜1,460円）

様々なウイルス対策に！広島大学との共同研究で開発された柿渋入りアルコール製剤です。
アルコール製剤に柿抽出物（柿タンニン）の力をプラス。細菌だけでなく非エンベロープ
型ウイルスを含む様々なウイルスに効果を発揮。食品添加物なので食品にかかっても安
全です。
※薄めずに原液で使用してください。
※柿渋の性質上、徐々に褐色に変化いたしますが品質に問題はございません。白い布等への噴霧は

色移りの可能性がございます。

除菌除菌

除菌用アルコール製剤

詰替用 4.8L500mL スプレー付

※軽減税率対象商品の為、8％の税率で表記しております。

アルタン ノロエース
注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y006531 500mL スプレー付 1本 1,421円
（税抜1,316円）

Y006532 詰替用 4.8L 1本 5,381円
（税抜4,983円）

●成分…エタノール50.18%、クエン酸0.40%、クエン酸ナトリウム0.25%、グリセリン脂肪酸エス
テル0.20%、柿抽出物0.15%、フェルラ酸0.05%、精製水48.77%

アルコール濃度80%の瞬間除菌！水洗い、
拭き取りの手間が掛かりません。
●食品用発酵アルコールを原料とした除菌剤ですので使

用後の水洗いやふき取りの必要がなく、食品に触れて
も安心です。

●環境に配慮した窒素ガスと噴射安定性の良いLPGを噴
射ガスに使用。高い充填技術力により液残りを解消し
ました。

除菌用アルコール製剤

除菌除菌

※軽減税率対象商品の為、8％の税率で表記しております。
※ ■ の商品については無くなり次第廃盤となります。

セハー80 
アルコール・スプレー 370mL

注文番号 規格 出荷単位 税込価格

Y006523 370mL 1本 1,064円
（税抜986円）

●材質…容器：アルミ キャップ：PP ●成分…エタノール 73.54%
（重量%）、クエン酸ナトリウム 0.025%、乳酸 0.01%、精製水 
26.425%、充填ガス 窒素/LPG
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スポンジ・
タワシ

クロス・
ふきん

手洗い

除菌・漂白剤

食器用洗剤

厨房用洗剤・
廃油処理

衣類用洗剤

浴室・トイレ

作業用手袋

作業用
エプロン

衛生キャップ・
マスク

粘着ローラー

クリーン
フィルター

アメニティ用品

洗
剤・衛
生



検査キット到着後、検査を実施いたします。
※検査結果が出るまで約3営業日（土日祝除く）を要します。

検査実施

ご注文時に登録していただいたメールアドレスに、検査結果の
WEB閲覧に使用するIDとパスワードの登録メールを送付いたします。
メール内容に従い、ご登録をお願いいたします。

検査結果閲覧登録

ご注文時に登録していただいたメールアドレスに結果報告のメールを
送付いたします。IDとパスワードを入力後、結果の閲覧が可能です。

【ご注文に関する注意事項】
・ご注文後の変更・キャンセルはできません。
・代引きでの購入はできません。
・検査キットは全てまとめてご返送ください。別途、到着した検査キットについては検査ができかねますのでご注意ください。
・ご返送いただいた検査キットがご注文数量より少ない場合もご注文数量でのご請求となります。
・検査キットに余りが生じた場合の返金はできかねます。

※WEB報告で検査開始から3～４日後には閲覧開始です。

結果報告

採便済の検査キットと検査依頼書を
返信用封筒（郵送）にてご返送下さい。
※10名未満の場合は封筒へ切手の貼付をお願いいたします。
（10名以上ご依頼の場合は切手不要の返信用封筒が届きます。）
※ノロウイルス検査をご依頼の場合や、お急ぎの場合は宅配便にてご返送ください。
送料はお客様負担となります。

検査キットの返送

陽性反応が出た場合
ご担当者様へご連絡させていただきます。
陽性反応があった方は、直ちに食品に触れる作業からは離れ、再検査または病院での治療後、
陰性が証明されたのちに作業復帰をしてください。

・お手元に届きました検査キットの中には個人別のIDが振られた検査袋が入っています。検便依頼書にお名前が無い方は無記入タイプの袋をご使用ください。    
・無記入タイプをご使用の際、青ビニールのお名前部分に読めない字や未記入である場合、検査報告書には【氏名なし】という表記で検査報告となります。

検便検査のご注文方法が変わりました

検査のお申込みはこちらから→
ご希望の検査項目と検査人数に応じた数量をお選びください。
項目・数量を選ぶ

 ～ 検査の流れ ～

お届け先を指定の上、ご注文ください。※代引きではご注文いただけません。
注文

検査キット、返信用封筒、検便依頼書が
お手元に届きます。
※お申込みから約1週間ほどで検査キットをお届けします。

検査キット到着

検査キットにて採便をし、検査キットは専用の袋に入れてください。採便

検査容器と袋（氏名入）を準備

※申し込みの際、お名前の記入を
頂きますと、個人別のＩＤが付いた
キットが届きます。

便を採取 袋に入れる 封筒に入れる

3

見えない不安から見える安心へ

腸内細菌検査のご案内
累計100万件の検査受託実績

まずはタスカルネットショップにて会員登録をお願いします。 ←会員登録は
　こちらから

お申込みはWEBのみ



※本カタログの掲載価格は2025年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

ハサップ

ＨＡＣＣＰ（ハサップ）をご存知ですか？
HACCP対策を簡単に始められる便利なセット・アプリをご紹介します。

「衛生管理計画」を作成し、記録
して保管しましょう。

計画の作成

衛生管理計画

記録・保管

実施記録書 2020年8月
実施記録書 2020年7月実施記録書 20XX年6月
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実施

ＨＡＣＣＰとは？基礎知識

ＨＡＣＣＰは食の安全を確保するために取り決められた 衛生管理の手法です。
一言でいえば食中毒や異物混入などを防ぐための衛生管理の方法です。

食品衛生法により、食品の製造・加工、調理、販売等に関わるすべての食品関連事業者につ
いて「HACCPの考え方に基づいた（取り入れた）衛生管理」を行うことが制度化されていま
す。規模に関わらず、食に関わるすべての事業者が対象となります。ただし、運用には2つの
基準がありますので、まずは、ご自分の事業所がどちらにあてはまるか確認しましょう。

HACCPに基づく衛生管理厳しめ HACCPの考え方を取り入れた衛生管理少し緩め

ガイドラインで示された「7原則12手順」に従って導入され
た方法により国際規格に沿った衛生管理を行います。

一般衛生管理を中心として、HACCPの考え方に基づいて
可能な範囲で業種や業態に応じた衛生管理を行います。

ほとんどの事業者はこちらに該当

※作成時点での情報をもとに制作しています。適用の基準についての最新の情報は、厚生労働省のHPをご覧ください。

大手食品製造事業者、畜場、食鳥処理場 小規模事業者、提供する食品の種類が多い業種
（飲食店、給食施設、惣菜・弁当製造業、食品運搬・保管業、包装食品販売事業など）

うちは少し緩めの
基準の方だな！

うちはこっちの
基準ね！

ＨＡＣＣＰの対象は？基礎知識

ＨＡＣＣＰは何をすればいいの？基礎知識

毎日できたか記録し、記録したものは
HACCP取り組みの証拠になります。
保管しましょう。

ＨＡＣＣＰ
お済みでしょうか？

対応は

簡単HACCＰアプリ・Ｗｅｂサイトのご案内

調理中の加熱、冷却、保存などの温度帯に着
目して、メニューを3つのグループに分類しま
しょう。分類したら、それぞれのチェック方法
を決めましょう。

加熱するもの
（加熱した後、

高温保管）

重要管理の計画書（メニューチェック）
分類

非加熱のもの
（冷蔵品を冷たい

まま提供）

加熱するもの
（冷蔵品を加熱し、

熱いまま提供）

加熱後冷却し、
再加熱するもの

（加熱後、
冷却するもの）

メニュー チェック方法

作成者サイン 作成した日 年 月 日

重要管理のポイント

衛生管理計画

簡単HACCP記録セット スマホ、ＰＣの操作が苦手な方にも安心。
記録用紙に手書きして、確実に手元に残しておけます。

分かりやすい
記載事例付き！

次の様式に記載している項目について、「な
ぜ管理が必要なのか」理解し、「いつ」、「どの
ように」管理し、「問題があったときはどうす
るか」の対応を考えて記載しましょう。

① 原材料の
受入の確認

②
庫内温度の
確認（冷蔵
庫・冷凍庫）

③-1
交差汚染・
二次汚染の

防止

③-2
器具等の

洗浄・消毒
・殺菌

③-3 トイレの
洗浄・消毒

④-1 従業員の
健康管理 等

④-2 手洗いの
実施

一般的衛生管理の計画書

一般的衛生管理のポイント

作成者サイン 作成した日 年 月 日

いつ 原材料の納入時・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・使用後・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ
トイレの後、調理施設に入る前、盛り付けの前、作業内容変更時、生肉や生魚などを扱った後、
金銭をさわった後、清掃を行った後
・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

どのように

問題が
あったとき

衛生管理計画
重要管理の実施記録 年　　　　 　　月

分類
非加熱のもの
（冷蔵食品を

冷たいまま提供）

加熱するもの
（冷蔵食品を加熱し、

熱いまま提供）

加熱するもの
（加熱した後、

高温保管）

加熱後冷却し、
再加熱するもの

（加熱後、
冷却するもの）

日々
チェック 特記事項 確認者

メ
ニ
ュ
ー

1日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

2 日

3 日

4 日

5 日

6 日

7 日

8 日

9 日

10 日

11日

12 日

13 日

一般的衛生管理の実施記録

分類

年　　　　 　　月

1日

2 日

3 日

4 日

5 日

6 日

7 日

8 日

9 日

10 日

11日

12 日

13 日

14 日

15 日

良・否

①
原材料の
受入の
確認

②
庫内温度の確認

冷蔵庫・
冷凍庫（℃）

③ - 1
交差汚染・
二次汚染
の防止

③ - 3
トイレの
洗浄・
消毒

④ - 2
手洗い
の実施

日々
チェック 特記事項 確認者

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

③ - 2
器具等の
洗浄・

消毒・殺菌

④ - 1
従業員の
健康管理

等

・一般的衛生管理の計画書（1枚）
・重要管理の計画書（1枚）   

・温度管理実施表（12ヵ月分）
・マグネット付専用ケース

・はがれ落ちにくいユポ再剥離
　　　　　　ラベル（500枚）

・一般的衛生管理表（12ヵ月分）
・重要管理表（12ヵ月分）

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理に必要な、計画書や食材管理ラベルなどのアイテムがひとつになりまし
た。計画書と記録用紙には、分かりやすい記載事例付き。具体的な対策を、ぜひこのセットで始めてみませんか？

①衛生管理計画書 ②実施記録用紙 ③管理温度表

④食材管理ラベル ⑤手洗いマニュアル表

注文番号 Y016183

3,143円（税込）簡単ＨＡＣＣＰ記録セット
小規模事業者（飲食店）向け

※受注生産につき、納期にお時間をいただく場合がございます。

QRコードを読み取ると
App Storeが
開きますので
アプリをインストール
してください。

iPhone、ipad版  
毎日の記録がスマホだけで手軽にできます。

WEＢ版
衛生管理計画の変更など、文章を修正する
場合に便利！

監修
食品衛生
専門家

2度洗いが効果的です！
（2～9までをくり返す）
2度洗いで菌やウイルスを洗い流しましょう。

衛生的な手洗い衛生的な手洗い

流水で手を洗います。

石鹸を手にとります。

手のひら、指の腹面を
洗います。

手の甲、指の背を洗い
ます。

指の間（側面）、股（付
け根）を洗います。

親指・拇指球（親指の
付け根のふくらみ）を
洗います。

指先を洗います。

手首を洗います。

石鹸を十分な流水で
よく洗い流します。

手を拭き乾燥させま
す（タオル等の共用は
しないこと）。

アルコールで消毒し
ます（手指全体によく
擦り込みます）。

❶ ❼

❷ ❽

❸ ❾

❹ �

❺

❻

�

https://haccp-app.mylabo-net.com/

Android端末をお使いの方は、ホーム画面へ
追加をすると便利です。

計画タイトル変更

QRコードを読み取るか、
下のURLへアクセス
してください。

入手を
タップ

012



商品
のお届け

・・名入れ名入れ オーダー
デザイン 
オーダー
デザイン で

注文必須項目を記入し、弊社
へFAX又は郵送をお願いい
たします。

デザインが完成次第、お客様
にデザインの確認をしていた
だきます。
ご了承後、正式注文を承ります。
※デザインに変更がある場合は、お申し付けください。
デザイン変更後、再度ご確認となります。

納期は正式注文後確定します。

製作を開始します。
納期がわかり次第、お客様に
ご連絡いたします。

担当者より、ご注文内容の確
認のご連絡をいたします。

01 ご依頼 02 オーダー 03 制作

FAX

GOOD！

箸袋箸袋 のぼりのぼり のれんのれん

他店と差別化

ご注文の流れ

商 売 繁 盛

421




